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Nyhedsbrev

August 2021 www.fanefjordskovpavillon.dk tIf. 55 8173 67

Sommer i Fanefjord skovpavillon

a»

Fra d. 8. august gar vi pa ” vinter dbningstid” - det betyder vi har aben hver torsdag- lerdag
fra kl. 17.00 - 22.00 i restauranten.

Vi har ogsa dben om sgndagen fra kl. 12.00 - 17.00 hvor vi stadig hylder det danske smorre-
bred.

Vi har fiet rigtig mange positive tilkendegivelser pa vores nye udekekken med gril koncept,
derfor fortseetter vi med udekgkkenet hele august maned ud.

Sommer udekeokken med grill

Hver torsdag-lerdag fra kl. 18.00

Sommeren igennem tilbyder vi som noget helt nyt mad, fra vores store udekeskken
buffet
Hvis vi leber ind i darligt vejr - sd har vi vores normal "mandags-onsdags spisekort”

Fra vores udekekken kan du frit forsyne dig med fx:

Dagens wok ret
Kalvekotelet af filet
Bof af oksefilet
Grill polser
Spareris
Kyllingegrillspyd
Majskolber i smor
Bearnaisesauce - Flode dijonsauce
Forskellige dressinger
Kryddersmeor

Vegetar pandekage med perlebyg
Bagte kartofler fra vores kartoffel ovn

Forskellige salater med bl.a.
Coleslawsalat

Tomatsalat med langtidsbagte tomater med mozzarella

Pris pr. pers. 275 kr.

Husk tilmelding til sanketur 3. oktober 2021 - kl. 10.00

VILD MAD

Fanefjord Skovpavillon med kekkenchef Lars Kleist og Susanne Rosenild som er biolog og
indehaver af Naturguide Mgn, vil tager dig gennem en rejse i naturens ravarer spisekammer
og gastronomi.

Begge vil gse ud af deres store erfaringen inden for hver deres felt og tilsammen vil alle ga
hjem med en keempe oplevelse, og en stor inspiration til hvordan man kan tenke nye rava-

rer ind i kekkenet. Du far masse af rad, vejledning og tips undervejs

Denne event er velegnet til en gruppe pa min. 20 pers. — det kunne vare et teambuilding
kursus eller en alternativ sommer komsammen / julefrokost eller andet.

Dagen starter kl. 10. med at medes foran Fanefjord Skovpavillon, hvor bade Susanne og Lars
kommer med en prasentation af dagen og hvilke “pravelser” du vil opleve.

Herefter gar turen for gruppen ud i naturen sammen med Susanne, her vil Susanne guide og
vejlede i hvordan og hvor man kan sanke ravarer i naturen.

Tilbage i Fanefjord Skovpavillon vil Lars Kleist tage gruppen igennem en tilberedning af en
2 retters menu med friske ravare fra naturens spisekammer, du vil fa masse af viden som du

kan bruge i dit kekken der hjemme.

Nadr gruppen har tilberedt en to retters menu sammen med Lars Kleist, sa skal vi naturligvis
smag udbyttet af dagen sammen i restauranten.

Gennemfores ved min. 20 tilmeldinger

Pris pr. deltager 475 kr. inc. vin til menuen

Sommer frokost sendag mellem kl. 12-15

Hver sondag fra d. 8. august servere vi kl. 12-15 tilbyder vi klassisk dansk smerre-
bred.

Vi hylde det danske smorrebrod

Du har mulighed for at vaelge fra vores smorrebredsbuffet med hejt belagt dansk
smorrebrad af forskellige slags.

Vi har en enheds pris pa 45 kr. pr. stk.
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