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Ny terrasse

Vi er stort set feerdig med vores nye terrasse foran vores veranda. Det er helt blevet
helt fantastisk. Vi far overdaekket hele terrassen med solsejl, sd man kan sidde i ly for
regn, sol og aften dug. Lige nu er vi ved at leegge sidste hand pa vores udekgkken som
vi starter op med i uge 19.

Terrassen er udformet som én stor kerestolsrampe, sdledes adgang til huset kan ske
uden nogen forhindringer.

Vi far i evrigt plads til over 50 mennesker pd terrassen pd en gang.

Det vil vaere de perfekte rammer for udendeors servering.

VILD MAD
7. maj kl. 10.00 & 11. maj kl: 17.00

Fanefjord Skovpavillon med kekkenchef Lars Kleist og Susanne Rosenild som
er biolog og indehaver af Naturguide Mon, vil tager dig gennem en rejse i
naturens ravarer spiseskammer og gastronomi.

Begge vil @se ud af deres store erfaringen inden for hver deres felt og tilsam-
men vil alle gd hjem med en keempe oplevelse, og en stor inspiration til hvor-
dan man kan teenke nye ravarer ind i kekkenet. Du far masse af rad, vejledning
og tips undervejs

Denne event er velegnet til en gruppe pa min. 20 pers. — det kunne veere et
teambuilding kursus eller en alternativ sommer komsammen / julefrokost eller
andet.

Dagen starter kl. 10. (KL. 17.00) med at medes foran Fanefjord Skovpavillon,
hvor bade Susanne og Lars kommer med en praesentation af dagen og hvilke
“provelser” du vil opleve.

Herefter gar turen for gruppen ud i naturen sammen med Susanne, her vil
Susanne guide og vejlede i hvordan og hvor man kan sanke ravarer i naturen.

Tilbage i Fanefjord Skovpavillon vil Lars Kleist tage gruppen igennem en
tilberedning af en 2 retters menu med friske ravare fra naturens spisekammer,
du vil fd masse af viden som du kan bruge i dit kekken der hjemme.

Nar gruppen har tilberedt en to retters menu sammen med Lars Kleist, sd skal
vi naturligvis smag udbyttet af dagen sammen i restauranten.

Tilmelding pa mail (vi fremsender tilmeldings gebyr pr. mail ved tilmelding
400 kr. pr. pers.)

info@fanefijordskovpavillon.dk
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Torsdag-Lordag Selskab

Menukort

Den 2014 Sbnede Fanefjord Skovpavillion med
rter.

‘men til gengaeld er det la-
Vi har de perfekte rammer for netop dit selskab.

du kommer har vi tre

e Vi kan tilbyde alt lige fra tre retter mad med vine til for-
er.

Idyl og gastronomi langt ude i skoven
vpavillon.dk

Sendag

Frokost tilbud

Hver sondag fra k. 12-15 tilbyder vi
klassisk dansk smorrebrod.

Vi hylde det danske smorrebrod

Du har mulighed for at veelge fra vores
smorrebrodsbuffet med hojt belagt
dansk smerrebrod af forskellige slags.

Vi har en enheds pris pa 45 kr. pr. stk.

Kage:

Dagens kage (sporg betjeningen/tavle) Kr.45-

Bornemenu

Fiskefilet med pommes frites Kr.85-

Vi har travlt i foraret

Keonenbourg "Blanc 1664
Sommersby “Spritz”
Tuborg Nul (alkoholfei)
Saft fra Sobogard
Hyldeblomst

Kokken lukker kL. 16.00 om sondagen

Kr.57,-

Kr. 34~

lle gengse slags) K34

ondi mf.

Kildevand 0,41 Kr.25

01 pa flaske Gron Tuborg, Classic og Hof Kr.34

Snaps 2 cl. (forskellige geengse slags) Kr.32-

Cognac / likor Kr.56-

Kr.57-

Kr.198,-
Kr. 269,

Brygget pé frisk malet bonner af bedste kvalitet

Qua corona har vi alle lidt udfordringer, derfor ma vi pa kraftigste opfordre

til bordbestilling i godt tid.

Vi har rigtig mange selskaber og ensker ikke at blande store selskaber med
aktiviteter i restauranten, derfor er vi fra tid til anden ned til at lukke
restauranten fordi selskaber laegger beslag pa hele huse.

Under INFO pa vores hjemmeside kan man holde sig opdateret pa vores
abningstider og sarligt lukke dage for restauranten
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