Nyhedsbrev

Juni 2022 www.fanefjordskovpavillon.dk

tlf. 55 8173 67

Sankt Hans aften
23. juni holder vi Sankt Hans aften i Fanefjord Skovpavillion fra kl. 18.00

Vi byder pa en velkomstdrink og herefter griller vi i vores store udekekken
Kl. 21.00 er der bal pa parkeringspladsen , hvor vi synger midsommervisen

Menu:
Dagens wok ret

Kalvekotelet af filet
Bof af oksefilet
Store grill polser
Spareribs
Kyllingespyd
Nakkekoteletter
Bearnaisesauce - Flode dijonsauce
Forskellige dressinger
Kryddersmeor
Pastasalat
Vegetar pandekage med perlebyg
Bagte kartofler fra vores kartoffel ovn
Mini pizza fra vores braendefyret pizzaovn
Smer dampet majs
Forskellige salater med bl.a.
Coleslawsalat
Marineret grontsager
Kartoffelsalat med nye kartofler
Tomatsalat med langtidsbagte tomater med
mozzarella

Foccacia bred og smer

Pris pr. pers. 350 kr.

Udekokken menu:
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Menukort

Den forste november 2014 bnede Fanefiord Skovpavillion med
Gitte og Lars Kleist som veerter.

Vi e vaertpar med stor erfaring.
Lars er uddannet kok og har gennem 43 ar arbejdet i
restaurations branchen som bade selvstandig og kokkenchef.
Gitte er spids p at hygge om folk, og seetter en ere i at det ser
ordenligt ud.

Hun er husets okonomiske specialist og drivkraften omkring at
servicere gsterne

Vi er garant for kvalitet og service.

P4 den gastronomiske side vil vi stadig servere de gode gammel-
dags danske selskabsretter, krydret med et strejf af fornyelse.

Vi er en ma

vores personlighed i

Idyl og gastronomi langt ude i skoven
www.fanefjordskovpavillon.dk

Menukort

Den forste november 2014 dbnede Fanefiord Skovpavillion med
Gitte og Lars Kleist som veerter.

Vi er vaertpar med stor erfaring.
Lars er uddannet kok og har gennem 43 ir arbejdet i
restaurations branchen som bide selvstaendig og kokkenchef.
Gitte er spids pé at hygge om folk, og saetter en wre i at det ser
ordenligt ud.

Hun er husets okonomiske specialist og drivkraften omkring at
servicere gmsterne

vores personlighed ind i bade servering og mad

Vi har et werligt kokken med fokus ps gode ravarer, vi vil ikke ha-
ve et stort menu kort, hellere et lille og godt spisekort hor der er

Idyl og gastronomi langt ude i skoven
www.fanefiordskovpavillon.dk

Sendag
Frokost tilbud

Hver sondag fra kl. 12-15 tilbyder vi
klassisk dansk smerrebrod.

Vi hylde det danske smorrebrod

Du har mulighed for at vaelge fra vores

smorrebrodsbuffet med hojt belagt
dansk smorrebrod af forskellige slags.

Vi har en enheds pris pa 45 kr. pr. stk.

Kage:
Dagens kage (sporg betjeningen/tavle) Kr. 45~
Bornemenu

Fiskefilet med pommes frites Kr. 85,

Torsdag-Lerdag

SOMMER UDE K@KKEN 2022
Sommeren igennem har vi dben for vores
udekokken fra torsdag til lordag aften
fra kl. 18.00.

(fra d. 19. maj 2022 og til og med hele august mdr.)

Vi har det storste udekokken pa Mon, som
indeholder, vand, gasblus, keempe braendefyret
grill og pizza ovn.

Kolebord til alt tilbehor mv.

Udekokkenet er de perfekte rammer om en
hyggelig aften i skoven, hvor middagen kan
nydes i et afslappet tempo under fuglesang og
idyllisk natur.

Hvis vejret er darlig har vi naturligvis en plan B

Vi tilbyder en stor grill buffet hvorvi ad hoc
tilbereder:

Torsdag-Lerdag

Vi har verdens mindste spisekort, men til gengeeld er det la-
vet af friske rdvarer og veltillavet.

Vi skifter menu ofte, si naeste gang du kommer har vi tre nye
retter pa spisekortet

Forret:

Friske hvide og gronne asparges

vagtelaeg og hollandaiseskurm - hiemmebagt brod Kr. 120,

Kalvemedaljon med friske forars grontsager hertil madeira sky

med rejer og frisk stenbiderrogn samt

Hovedret:

(kan laves som vegetar ) Kr. 245~

*®

rabarbersirup, krystalliseret hvid chokolade, bae

kolade moussé

Det varme kokken lukker kl. 20.00

Sendag

Kl 12415

Ke. 34,
Sommersby "Spritz” Kr. 38,
‘Tuborg Nul (alkoholfri) Kr. 34-
Saft fra Sobogard
Hyldeblomst
Kr. 37
Kr. 37,
Kr. 34

Kokken lukker K. 16.00 om sondagen

Dagens wok ret
Kalvekotelet af filet
Bof af oksefilet
Store grill polser
Spareribs
Kyllingespyd
Nakkekoteletter

Bearnai - Flode dij

Forskellige dressinger
Kryddersmeor
Pastasalat
Vegetar pandekage med perlebyg
Bagte kartofler fra vores kartoffel ovn
Mini pizza fra vores brandefyret pizzaovn
Smer dampet majs
Forskellige salater med bl.a.
Coleslawsalat
Marineret grontsager
Kartoffelsalat med nye kartofler

Tomatsalat med langtidsbagte tomater med
mozzarella

Foccacia bred og smer

Pris pr. pers. 350 kr.

Selskab

Vi har de perfekte rammer for netop dit selskab.

Vi kan tilbyde alt lige fra tre retter mad med vine til for-
skellige buffetmenuer.

Vores store sal kan huse mere end 100 pers. Udover salen
har vi bide veranda, jagtstuen og pejsestuen.

Hertil kommer vores store udendors areal, s3 der er
masser af plads i og omkring huset.

Kontakt os for et uforpligtende tilbud pa netop dit
arrangement.

Drikkevarer

Fadol Tuborg Classic o,5l. Kr. 57,
Fadol Turborg Classic 0,21, Kr.34,-
Sodavand flaske 25cl. (forer alle gengse slags) Kr.34,-

Coke cola, Zero, Fanta, Faxe kondi m.f.

Kildevand 0,41 Kr.25,-
Ol pa flaske Gron Tuborg, Classic og Hof Kr.34,-
Snaps 2 cl. (forskellige gangse slags) Kr.32,
Cognac / liker Kr.56,-
1 glas. husets hvidvin, rosé el. rodvin Kr. 57,
£l husets hvidvin, rosé el. rodvin Kr.198,-
1fl. Gilardino Puglia Appassimento Kr. 269,-

Speciel vine - snak med betjeningen

vi har altid gode vine pa tilbud Dagspris
Kaffe
Brygget pa frisk malet bonner af bedste kvalitet
1kop / espresso. /cappuccino/ latté Kr.32,
1kop kaffe el. the fra sortiment box Kr.32,-
Refill/opfyldning Kr.20,-
Alm. kaffe 1 lille kande (stempel) Kr. 85,
Alm. kaffe 1 stor kande (stempel) Kr.nz-
Varm chokolade med flodeskum Kr.50,-
Irsk kaffe med flodeskum og 4 cl. whisky Kr. 90,
Fransk kaffe med 4 cl. cointreau og flodeskum Kr. 90,

255809° L29a8

Vi har travlt henover sommeren

Qua corona har vi alle lidt udfordringer, derfor ma vi pa kraftigste opfordre
til bordbestilling i godt tid.

Vi har rigtig mange selskaber og ensker ikke at blande store selskaber med
aktiviteter i restauranten, derfor er vi fra tid til anden ned til at lukke
restauranten fordi selskaber laegger beslag pa hele huse.

Under INFO pa vores hjemmeside kan man holde sig opdateret pa vores
abningstider og sarligt lukke dage for restauranten
https://fanefjordskovpavillon.dk/info
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